Maculan

FERRATA SAUVIGNON

NOTE GENERALI

Tipologia ICT Veneto

Zona produttiva Proprieta Ferrata a Breganze
Vitigno 100% Sauvignon

Tipologia del terreno Colline vulcaniche e tufacee

Vinificazione e affinamento Macerazione a freddo per due giorni. Pressatura
soffice in iper-riduzione. Affinamento per 6 mesi in vasche di acciaio.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Paglierino scarico

. . . L . FERRATA
Profumo Ricco e intenso di frutta matura, con sentori di frutta tropicale, \ SAUVIGNON

zafferano e pesca.

Sapore Ricco e secco di buon equilibrio con sensazioni di agrumi, menta e
frutta tropicale con notevole persistenza.

Abbinamenti Perfetto con primi piatti, pesce e crostacei o carni bianche.
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